Bjorksav blir skumpa

En helt ny produkt fran de svens-
ka fiallen kommer att lanserasi var.
Bakom den omsusade nyheten star
ingenjoren Peter Mosten fran Upp-
sala. Intresset for det nya, mousse-
rande vinet dr enormt.

Nyckeln till den unika produkten lag
gomdiettdammigtarkiv. PETER MOS-
TEN studerade ekoteknik i Ostersund
och var kvar i staden da hans profes-
sor LARS THOFELT 1987 fick veta att
kemiingenjoren GUNNAR JEGRELIUS
enorma, numera virldsberémda arkiv
pa sex miljoner dokument skulle brén-
nas upp.

Anledningen var att ingen kunde
hitta ndgon systematik i arkivet, ingen
hade kunnat knécka "koden”. Mosten
och Thofelt flyttade upp samlingarna
1700 flyttkartonger fran Stockholm till

Ostersund och lyckades 16sa koden.
Arkivmaterialet har en inriktning mot
toxikologi och handlar bland annatom
hur man bér handskas med olika gifti-
ga imnen. Det finns dven information
om vixtkemi, oorganisk kemi, orga-
nisk kemi och miljémedicin. Dessut-
om samlade Jergelius pa sig médngder
med folklig kunskap, kunskap som han
var ridd skulle forsvinna.

- Jag har jobbat med arkivet pa ett
eller annat sitt i stort sett hela mitt
liv. Jag har hela tiden varit medve-
ten om att det finns manga méjlighe-
ter till konkreta produkter. Jag hitta-
de manga potentiella framgangar nar
jag letade efter olika idéer. Och recep-
tet pa mitt vin hittade jag ju ocksa dar,
berittar Mosten.

Vem har sagt attinte h6ga Nord kun-
de bjuda p4 forfinad dryckeskultur?

Peter Mosten
knackte koden.
Nu anvéander
han Jimtlands
bjorkar for att
tillverka dyr
bubbeldricka.

=

Det mousserande vinet gors pa
bjérksav fran jamtlandska bjorkar. En-
ligt Mosten far bjorksaven i norr ett
helt annat innehall tack vare solljuset
och klimatet. Saven samlas in under
april och maj varje ar, bjorken ”tap-
pas” precis som gummitridden. Vinet
har en alkoholhalt pa 12,5 procent och
det kommer att inledningsvis kosta li-
ka mycket som “riktig” champagne.

Ar 2006 producerades 5000 flaskor,
i ar raknar man med att kunna tillver-
ka sammanlagt 25 000 flaskor.

Hur smakar det? De experter som
har smakat vinet beskriver smaker
som paminner om flider, paron och
blommor. Sjilv slas jag av den intensi-
va, fantastiska doften — det kiinns som
om hela sommaren skulle serverasiett
enda glas.
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