Bjor

"Som att vandra i en bjorkskog.” Sa lyriskt uttryckte
sig Jamtlands landshovding Maggi Mikaelsson efter
att ha provsmakat ett glas med det mousserande
bjorksavsvinet Sav som produceras pa Froson.

kbubbel fran Jamtland

ed hjilp av ett recept fran

1785 pa mousserande vin

gjort av bjorksav, kunde
ekoingenjoren Peter Mosten pre-
sentera en ny stjarna pa den jamt-
lindska smakhimlen i varas — Sav.
— Bra mousse med smak av
flider och paron och en bitter-sot
underton av bjork, ar upphovs-

mannens eget omdome.

Receptet pa bjorksavsvinet dok
upp 1 en gammal bok som Peter

Mosten hittade under sitt arbete
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med att katalogisera en omfat-
tande kunskapsbank som kemiin-

genjoren och forskaren Gunnar

Jegrelius lamnat efter sig.

Under en stor del av sitt liv sam-
lade Jegrelius uppsatser och rap-
porter fran aren mellan 1700 och
1980 om kemiska substansers

inverkan pa manniska och miljo.

| tusen ar har vi druckit bjorksav
i Norden. "Bjorklake ar mitt lif
och brennvin ar min helsa” skal-
dade till exempel Bellman pa
1700-talet.

Men Peter Mostens forsta
forsok att timja bjorksaven sma-
kade emellertid vedervirdigt. Forst
efter mer an ett decenniums tester
hemma i koket blev resultatet val-

smakande.

Fran snosmaltningen fram till
att bjorkens 16v ser ut som mus-
oron tappar han Frosons bjorkar
pa sav. Det blir tio liter ravara per
dygn och trad som sedan far bubbla
ochjasa. Darefter hamnar drycken
i sobra glasflaskor innan den lam-
nas for lagring i berget under Ares
liftsystem. 2007 ars skord berak-
nas till 20 000 flaskor.

— Det har ar en helt annan
skogsprodukt an bade sagtimmer

och trasprit, bedyrar Peter.

Mats Wigardt



