DagensPS.se — Skumparecept fran 1785 tar virlden med storm Page 1 of 2

Iadagensps

[/ From Axess TV Swedesn |

i e, :
"Jag dr otroligt glad att CNN har uppmérksammat drycken", sidger Peter

Mosten. (Foto: CNN)

Den klassiska champagnen har fatt svensk
konkurrens...

STARTA BILDSPELET HAR »

Skumparecept fran 1785
tar varlden med storm

Bava mande Frankrike! Den klassiska champagnen har fatt
konkurrens - fran de jamtlandska bjérkskogarna. | somras hade
entreprendren bakom den mytomspunna drycken besok av
sjalvaste CNN.

Vintillverkaren och entreprenoren Peter Mostens entusiasm sprider sig 6ver virlden.

Hans mousserande vin Sav, gjort av bjorksav, gir i dag pa export till lander som
Danmark, Tyskland, Italien; ja, anda bort till Asien. Drycken, som nu finns i
Systembolagets fasta sortiment, serverades bland annat i Sveriges paviljong pa
varldsutstallningen i Zaragoza, Spanien 2008.

"Just nu gar 25 procent av produktionen pé export, men vi far allt fler forfragningar
och bestéllningar frdn nya linde. Om nagra ar lar sa gott som all tillverkning ga pa
export", sager upphovsmannen till TT och di.se.

Bjorksavsprodukter i Are AB har tillverkning p& den nedlagda flygflottiljen F 4:s

omréde pa Froson - den storsta 6n i jaimtlandska Storsjon. Receptet harstammar dnda
fran 4r 1785, och finns beskrivet i kemiingenjor Gunnar Jegrelius gamla
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forskningsarkiv.

Ekoingenjoren Peter Mosten frin Ostersund fann det bortglémda receptet efter att ha
fatt i uppdrag att g& igenom arkiven och uppritta ett index av dess mer dn sex miljoner
dokument.

Peter Mosten blev nyfiken och tillverkade utifran receptet en dryck som enligt honom
sjalv var i det narmaste odrickbar! Efter manga ars hart arbete och experimenterande,
utvecklades till slut produkten Sav.

"Jag forsokte forst intressera négon etablerad producent, men det misslyckades. D&
ordnade jag finansieringen och startade tillverkningen pé egen hand", sager Mosten till
TT och di.se.

"Sav &r resultatet av att utveckla en resurs pé ett annorlunda sitt. Genom att anvinda
bjorksav och Sav i matlagningen kan man f& fram helt nya smaker och sitta fokus pa
den nordiska matkulturen", siger entreprenoren som ifjol utsdgs idag till lanets Skapa-
stipendiat av Stiftelsen Skapa och ALMI Foretagspartner.

Denna spannande historia frén bjork till flaska har nu uppmarksammats av CNN
World Report, som under en langre tid f6ljt Peter Mosten och dokumenterat hans
arbete.

"Jag ar otroligt glad att CNN har uppmarksammat drycken. Reportaget sitter Sav pa
varldskartan och vi introducerar ddrigenom en helt ny dryck och en helt ny
smakupplevelse. Sav ar ett frascht bidrag till den kulinariska scenen", sager Peter.

Fran en produktion pé 5.000 flaskor 2007 raknar tillverkaren i ar med att fa en "skord”
som ger cirka 25.000 flaskor ut till konsumenterna 2010. Oberoende svenska
vinkidnnare har enligt Peter Mosten hépnat 6ver smaken som i korthet kan beskrivas
som "bitter-sot" istillet for den hos mousserande viner mer forvintade "torr-torr".

Systembolaget, som tar 329 kronor for en flaska, beskriver doften som "karaktarsfull,
aromatisk doft med inslag av bjorksav, smorkola, honung och orter."

Smaken ar "torr, karaktarsfull, aromatisk smak med inslag av bjorksav, honung, érter
och griparon"” medan fargen beskrivs som "blek, ljusgul och med grén nyans".

Daniella Illebrand, sommelier pa Grand Hotel i Stockholm, sdger i CNN-inslaget att
man inte bor jamfora Sav med champagne eller mousserat vin.

"Produkten talar for sig sjdlv och representerar kultur, natur och en livsstil", sdger hon.

En fordel gentemot vinodlare pa kontinenten &r att bjorksav héller en jaimnare kvalitet
och inte drabbas av skadedjur.

"Vinodlare pa kontinenten har att strida mot diverse skadeinsekter och mégelsvampar
som varje ar hotar att 6delagga skorden. Sé icke i Jamtland. Sav innehaller
overhuvudtaget inga rester av vaxtgifter eller bekimpningsmedel da sddana aldrig
behovt anvandas”, berattar Peter Mosten.

Se inslaget fran CNN World Report - klicka hér!
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