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Bjorkvin pa export

En produkt frdn de jamtldndska skogarna gor nu succé i Japan och Kina. En nischprodukt
dar historien kring sjalva produkten ger en exotisk krydda. Men man behéver inte vara
japan for att uppskatta det torra mousserande ekologiska vinet gjort pad bjorksav med det
passande varumarket Sav™.

N&r tjalen gdtt ur marken stiger saven i bjérkarna. Under ndgra hektiska veckor tappas de utvalda
jamtlandska bjorkarna p8 den klara, 4t sétaktiga vétskan. Efter en 18ng process och en
tillverkningsmetod liknande den fér champagne, s8 har bjorkvinet fatt sin ratta mognad. D& har
det gdtt 1,5 - 2 &r sedan saven tappades frén bjérken.

Tillverkningen bygger pa ett gammalt recept fr&n 1700-talet
som Peter Mosten, mannen bakom bjorkvinet, fann for 20 8r
sen.

-Mina forsta trevande forsok med receptet blev en riktig
nara déden upplevelse, det var i det ndrmaste odrickbart,
sager Peter med ett skratt.

Men Peter gav inte upp och efter mdnga &rs
experimenterade hade han ett vin med den ratta karaktaren.
P& den nedlagda flygflottiljen pd Frosén utanfor Ostersund
tillverkas idag 22 000 flaskor per &r och det racker knappt
for att mota efterfrdgan.

Sedan 2008 ingdr Sav™ i Systembolagets fasta sortiment.
Peters rekommendation ar att njuta Sav™ som en
spannande aperitif fére maten.
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