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Svensk bubblande bjorksav
konkurrerar med champagne
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Champagne i all dra. Nu har den klassiska franska bubbeldrycken fatt
konkurrens frdn Sverige. Ett mousserande vin av bjorksav ar pa vag att
erovra varlden.

"Just nu gdr 25 procent av produktionen p& export, men vi far allt fler forfragningar
och bestaliningar fran nya ldnder — &ven borta i Asien. Tidigare har exporten gatt till
Tyskland, Danmark och Italien. Om ndgra &r l&r s8 gott som all tillverkning g8 pa
export", sager vintillverkaren Peter Mosten.

Det var &tskilliga ar sedan som idén att tillverka mousserande vin av bjérksav dok
upp.

"Det var nér jag holl pd att g8 igenom ett forskningsarkiv efter kemiingenjér Gunnar
Jegrelius som jag stotte pa ett gammalt recept fran 1785 pa en mousserande
bjorksavsdryck. Efter ndgra ar testade jag receptet, men den avsmakningen blev en
riktig ndra déden-upplevelse", berattar Peter Mosten.

P& n&got sitt hade ekoingenjdr Mosten i alla fall fatt smak for den udda drycken.

"Jag fortsatte att testa och experimentera. Efter 15 ar var tiden mogen att lansera
drycken. Jag férsokte forst intressera ndgon etablerad producent, men det
misslyckades. D& ordnade jag finansieringen och startade tillverkningen pa egen
hand."

De férsta &ren var produktionen ratt blygsam. De senaste aren har bjérkarna
tappats pa 30 ton bjorksav och efter tva ars tillverkningsprocess hamnar det
bubblande bjoérksavsvinet i 20.000 buteljer.
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