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Tradet/Landskapet/Nyttan

Sav™ bor serveras val kyld. Det ar ena anledningen till varfor det kanns naturligt
att bdrja med inlandsisen.

Nér inlandsisen drog sig tillbaka fran Jamtland f6r 9.000 ar sedan var bjorken
det forsta trad som ater stravade mot skyn. Nar manniskor kom till trakten var
bjorken under alla omstandigheter det forsta trad de lade marke till.

Barkens vita, oskuldsfulla farg (om &n med inslag av svarta strék, som Livet
sjalvt ungefar) bidrog till att bjorken tillagnades gudinnan Freja (eller Venus om
man kom langre sdderifran) och salunda symboliserade renhet och kvinnlighet.
Barnens vaggor tillverkades i bjork for att markera en ny bérjan. Traden tappades
pa sav och saven dracks for att halsa Varen valkommen.

Det mytologiska tankegodset kan negligeras vid provsmakningen av ett glas
bubblande Sav™. Det finns nagra kemiska omstandigheter som ar svarare att
ga forbi.

Vinodlare péa kontinenten har att strida mot diverse skadeinsekter och mo-
gelsvampar som varje ar hotar att ddelagga skorden. Sa icke i Jamtland. Sav™
innehaller dverhuvudtaget inga rester av vaxtgifter eller bekdmpningsmedel
da sddana aldrig behdvt anvandas. Klimatet ar en orsak. Bjorkens sturighet och
motstandskraft en annan.

Principen ar enkel: Bjorken suger upp kristallklart vatten ur mineralrik grund néar
tjalen forsvinner ur marken pé varen. Tradet omvandlar vatskan till sav. Som gar
att tappa. Som gar att dricka.

Det ar darefter problemen borjar for den noggranne vinodlaren. | likhet med
sina kollegor pa kontinenten brottas han med samma eviga frégestéaliningar:
Nar exakt skall vinet skordas? Hur exakt skall vinet behandlas? Hur exakt skall
vinet lagras? Hur exakt skall vinet smaka nér det ar klart?

Vinregionen Jamtland kan utifran de flesta aspekter sédgas vara mer jungfrulig
an Alsace, Bordeaux, Bourgogne, Champange m.fl. Ambitionerna ar dock inte
lagre satta.

Det ar vanskligt att prata om Nytta och Halsa nar det galler alkoholhaltiga
drycker. Ingen kan dock ta ifrdn Sav™ dess innehall av naturligt sockerarter,
kalcium, fosfor, magnesium, mangan, zink och jarn.

Sedan urminnes tider har bjorksav ansetts lindra, till och med bota mer eller
mindre elaka akommor. Men i likhet med det mytologiska arvet ar naringsfysio-
logi méjligtvis inte det férsta man tanker pa nar Sav™ bubblar i glaset.



Sav

Arkivet/Receptet/Upphovsmannen

Under trettio ar byggde den svenske kemiingenjoren och forskaren Gunnar
Jegrelius upp ett hapnadsvackande arkiv. Han samlade forskningsrapporter, av-
handlingar, uppsatser, manuskript, tidningsartiklar, notiser och bocker fran aren
1700-1980 rérande drygt 200.000 kemiska substanser och deras inverkan

pa manniskor och miljo. Sammanlagt 6 miljoner dokument fordelade pa

600 hyllmeter.

Denna unika och for dagens och framtidens miljéforskning oerhort betydel-
sefulla kélla hade egentligen bara ett problem. Efter Jegrelius’ dod 1981 fanns
ingen som hittade bland materialet. Arkivet foll i glomska, flyttades sedermera
till Ostersund dar ekoingenjoren Peter Mosten ficki uppdrag att uppratta ett in-
dex Gver arkivet i syfte att underlatta forskningen.

Under arbetet fann Mosten ett recept urrivet frdn en svensk bok tryckt 1785.
Receptets rubrik var: Bjorkchamp**** (stranga EU-regler forbjuder oss att skri-
va ut den fullstandiga titeln dé ordet ‘champagne’ endast far avse en mousse-
rande dryck tillverkad av druvor inom den franska regionen med samma namn).

Nyfikenheten tog dverhand, Mosten beslot sig for att tillverka mousserande
bjorkvin utifran receptet. Slutresultatet blev ... vedervardigt. Det skulle ta
Mosten dver ett decennium av experiment och tester innan han ens komii
narheten av nagot dverhuvudtaget véart att salufora pa flaska. Till slut nadde
han fram till Sav™.

Smaken/Exklusiviteten/Framtiden

Det statliga tyska vinforskningsinstitutet i Trier har testat och funnit Sav™ éver-
traffa all férvantan. Oberoende svenska vinkdnnare har hdpnat dver smaken
som i korthet kan beskrivas som 'bitter-s6t” istallet for den hos mousserande
viner mer forvantade "torr-torr’ (for utforligare testomddmen, se www.sav.se).
Jamfért med andra mousserande viner pa marknaden upplevs Sav™ som
'starkare” utan att innehalla mer alkohol (12,5%).

Sav™ har en exklusiv smak i bemarkelsen att smaken &r jamforelsevis ovanlig
pa mousserande viner. Aven tillgangligheten kan uppfattas som exklusiv. Forsta
arets vinskord ar begransad till 5.000 numrerade flaskor. Skorden ar 2007 (klar
till forsaljning varen 2008) beraknas till 20.000 flaskor.

Sav™ kommer med storsta sannolikhet aldrig att sprutas vilt omkring av
foraren Gverst pa prispallen i Formel 1. Inte for att drycken inte skulle vara vard
det. Snarare tvartom.



