SMAKEN l

NYHETER AV JENS DOLK OCH JONNY SODERSTROM

e m— De tre basta
e vinnyheterna
i februari

Jens rekammenderar: 007 Jacob's
Cresk Shirax Rosé, South Eastern
Ausiratin/Austratien, &7 k.
Varunummaer: 6401

Beakrivning: Vitt eller rott? Ni, det
tar bli &n re=2, Bra med lite extra Varunummer: 99733,

smak till pepparroten ach det saits Skblboksaxs il o l

2007 Veramonte Sauvignon Blanc
Reserva, Casablanca/Chile, 89 kr.

baconst. En skon rosé som passar
lika bra nu som pd sommaren!

blads
E———— il
INGREDIENSER i4 ) citrussyriigh
Artsoppa med 2005 Corbett Canyon
et arhican Cabernet Sauvignon,
500 g Trysta grona arter g .
1/2 dl vitt vin Kalifornien/USA, 59 kr. ) N
1/2 6l gradde Varunummer: $9708. LJ'

1 schaloltenlok
Salt och peppar
& skivar bacan
En bit pepparrot
Griaddii

2006 Cotes-du-Rhone Villages,
Ferbras, Cotes-du-Rhone Villages/
Frankrike, 79 kr. Varunummer:
98553.

I idiat homuchat vin med

BJORK

VILKEN SOPPA!

Sling thop en gron drtsoppa
med pepparrot och bacon.

- Arter méste vara den absolut basta ravaran att frysa in - frysta drter
smakar lika bra som farska. Den hiir soppan ar underbar, sarskilt med
kombinationen pepparrot och bacon, sager Niklas Eksted! piazoo-talet och baserar pd der

Gor sa hir:
Fyil en kastrull med vatten och koka arterna. Reducera i en annan beskrive

kastrull vinet tillsammans med gradden tills hétften dlerstar. a friskt fruktig T
loken. Mixa arterna till enslat puré, tillsatt lite vatten om de nte mixas
ordentligl. Hall ver drterna i gradd- och vinreduktipnen, tillsatt loken

och koka ihep alll. Smaka av mied salt och peppar. Om du vill ha soppan

lite extra skummig innan du serverar den s tillsitt lite [attmjotk och

det knaprigt. Riv pepparroten, och servera soppan med baconhacket,
graddfil och riven pepparmol.




