Bjorksav fran
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blir bubbel i varidsklass
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En champagneliknande
produkt pa jamtiandsk
bjorksav ska introdu-
ceras under alpina VM

i Are 2007.

"Utsdkt! Far man be-
stalla en lada?”, utbrast
landshovding Maggi
Mikaelsson nir en slu-
ten krets testade en
flaska pa residenset i
Ostersund haromdagen.

OE-TS6 5000

Produktionen harhittillsskitts
av ekoingenioren Peter Mo-
sten som upprackt, utvecklat
och testproducerat mingder
motsvarande 10 000 flaskor.

"Bonder i Moseldalen &r
djupt imponerande efter att
ha bekantat sig med ravinet
ochalleryder pa att kvaliteten
ytrerligare kommer att hojas
under fem sex manaders lag-
ring”, sager Pater Mosten,
i Areskutan
ska fungera som exotiske fiall-
lager och diskussioner pagr
med fastighetedgare om att §
glodheta Are skapa en cen-
tralt belagen vinkallare. Pro-
duktionen kan dock mycker
viil hamna i Trdngsviken, cir-
ka5 mil darifran

"Vi tittar bland annat pa
det nuvarande slakteriet i
Trangsviken som snart toms
eftersom dgaren flyrrar till
nya och storre lokaler”, sager
Per Asling, VD for expansiva
Trangsviksbolaget och ord-
forandeibolagetsom ska lan-
sera drycken.

Vill vara exklusiva

Produktionen ska enligt Perer
Mosten begransas till hogst
100 000 flaskor perdr och det
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LYXIG TRA-SPRIT. Styrelseproffsst Per Asling, landshévding Maggi Mikaelsson och ekolngenijoren Peter Mosten, 1foran

den, ér tre jamtar som hoppas att det mousserande bjdrksavsvinet ska bli en kormmersiell fulltraf,

framsta skilet ar en onskan
att varna om exklusiviteten.
Varumarket ska bland annat
byggas kring receptets span-
nande historia frdn 1700-
talet och pé bolagets aktiva
narvaro i VM-orten Are.
Peter Mosten, som tillsam-
mans med professor Lars
Thofelt | Ostersund agnade
flera ar dvarr griva i den kun-
skapsbank som kemiingenjor
Gunnar Jegrelius (1921
1981) efterlamnade. ser den
bjbrksavsbaserade drycken

som ett genombrort for art fa
fram nya produkter ur det
svenska skogsbruket.

Per Asling konstaterar att
forddlade livsmede! ligger i
tiden och att Sveriges mejeri-
tataste lin behover fler njut-
ningsprodukter. Far det
mousserande bjorksavsvinet
staller Per Asling siktet hogr

"Forhoppningsvis kan
drycken hamna i ett hogre
segmernt som pa ett bra satt
kompletterar  varumarket
champagne.”

Smakovningar med poten-
tella investerare och bran-
schexperter har enligt duon
framkallat entusiasm.

Passar till ost och dlg
"Valmeriterade kockar och
etablerade vinkidnnare sdger
att drycken ar kiockren till
den saita som finns i jAmt-
landska ostar och delikates-
ser som fjallfisk, ren achalg”,
Peter Mosten.

Nu sallar sig alltsd dven
Jamtlands landshévding till

skaran av entusiaster.

“Pa residenset servej
garna regionala delikat
och personligen har jag
ra 4r lingat efter en me
gant dryck fran Jamt
Snart har vi det”, sager
gi Mikaelsson.

Fotnot: Bjbrksavsvinet hz
alkoholhalt pa 12-13 proy

Eftersmaken &r lang o
klar, och artikelfrfatiare
betecknar drycken som "
gott vin man kommer ihd




