EN SVENSK ALKOHOLSKATT

SVENSK ALKOHOLKULTUR AR SA MYCKET MER AN HALVLJUMMEN PRIPPS BLA OCH INSMUGG-
LAD FULSPRIT FRAN BALTIKUM OMTAPPAD PA ABSOLUTFLASKOR. UTE | LANDET DOLIER SIG
VERKLIGA GULDKORN OCH DEN SVENSKA SPRITFAUNAN RYMMER SAVAL MALTWHISKY SOM
SOCKERBETSROM, RIKTIGT VIN OCH EN UDDA BJORKCHAMPAGNE

Strévsamma vinodlare frén Skane och Sérmland
Det finns | dag ett fyrtiotal entusiaster som mer eller mindre
seriost agnar gig &t vinadling | Sverige, De flasta ir beligna
nere i Skdne, dar Kullabygdens Vin/Nangijala vingdrd ir den
strsta producenten som dessutom finns representerad i Sys
tembolagets sortiment, Om dn med ganska snal tilldelning
- endast specialbutikerna i Stockholm, Goteborg dch Malmaé
lagerfér det lilla antal buteljer som varje &r utgtr monopolsts
tilldelning, Bakom vinema Silex (vitt) och Latitude 55,39N (rott)
stir Lena Jorgensen och Murat "Murre” Sofrakis som anit
viirdar sina vinstockar som klanger sig fast pa Kullahalvéns
sydsluttningar och i Klagshamns leriga mylla.

Aven i de lovtradskladda dalarna | Sormiland doljer det sig
vinproducenter, Blaxta vingird odlar ach framstiller fram
gAngsrikt bide vanliga roda och vita viner liksom et visrlds
bertmt g4 kallat fcewine. Nir kung Bore som bist hiller pa att
kapala in filten keing Flen dr det skdrdetider av de frosthnupna
Vidaldruvorna frin vinmalaren Géran Amnegirds vediga
mnkor. Klimatet med mycker ljus pd sommaren, kalla vintrar

Recept pé framgéng, Somiliga ev Mockmyras whiskeysrier har sdlf
alot | et nofs ndr de nd Systembolagets hylior,

och mineralrika jordar ar en avgdérande tllging i arbetet med
att producera kvalitetsviner, enligt Goran Amnegird. Framfor
allt den svenska kylan dr en férutsitining fér att kunna géra
bra icewine. Genom att lita druvorna shrumpna reduceras vat-
tenmingden { dem vilket gor att sockerhalten blir sttree i varje
diuva. Ungefar som med russin

[rer paller att ha mycket socker i drivorna innan man skor
dar. Diarfér styr jag sockerhalten genamyatt skérda dem vid ett
speciellt tillfille pa vintern, siger han

Férutm icewine producerar Blaxta vingird oclsd ett

tintal viner, flera av taditionella druvsorter som Merlot |

och Ehardonnay, % |

Gastriklandsk whisky

Nistan samtidigt som Lauri Pappinen graver ner sina
forsta plantor triffas Atta gamla vinner i en fjallstuga
for att diskutera livet och handel ach vandel tver ett
par flaskor whisky. Ett &r senare droppar de f0rsta
gyliene dropparna maltwhisky ur den egenhandigt
ihopsvetsade destillatorn | en lokal strax utanfor
Gitvle. 2001 var de fdrsta tva blandningarna, en
frultig och en lite rdkigare whisky, redo att iggas

pa fat. Nar Mackmyra Préludium slapptes pi Sys- |
tembolaget for férsta gingen 2006 ringlade sig
koerna langa utanfsr butikerna vid oppningsdags

P3 en timme var alla flaskor salda. I dag kan du
rikna med att 3 betala upp emot 15 coo Kronor

fr en flaska ur den f6rsta serien och varje ny

serie som stills upp pi Systembolagets hyllor tar

slut | ett nafs.

Jamtlandsk bjsrkskumpa

Fjallbjorken suger upp vatten ur backen nar tjilen

slitpper sitt grepp om denjamtlindska marken om

.ﬂl

Skattkarta, 1, Nongljola vingdrd, 2, Kullabygeens
vingard.

3, Gute Vin. 4, Trékumlo rom, 5, Bloxio Vingdrd. &
Mackmyra whiskeydestilleri, 7, Say

viren. Den viltskan omvandlas sedan i sin tur till rin-

nande say, som gir alldeles utmarkt att dricka. Vinet Sav
ar ndgonting si udda sorn ett mousserande vin gjort pd
bjdrksav

Historien om Sav borjar med den svenske forska
ren Gutinar Jegrelius som samlade forskningsrapporter,
avhandlingar, uppsatser, manuskript, tidningsartiklar
och bocker frin &ren 1700-1980 rdvande drygt 200 000
kemiska substanser och'deras inverkan pa minniskor
och miljo, Eefrer Jegrelius dod fanns det ingen som
fortsatte | hans fotspar oclimaterialets volym gjor
de det valdigt svirpenetrerat, Kort sagt: ingen hit-
tade nidgonting bland alla papper.

Arldvet flyttades sedermera till Ostersund dar
ekoingenjoren Peter Mosten fick i uppdrag att upp
ritta et index dver samlingen for att underlitta for
forskning. Under katalogiseritigen fann han ett
recept urrivet fran en svensk bok trycke 1785, Re
ceptets rubrik var: Bjdrkchampagne.

Mosten bley nyfiken och beslot sig for att tests
bjarkvin utifrin recoptet. Det tag honom over ett
decennium av experiment och tester innan han ens




