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Snart kan vi skala
| bjorkchampagne

Fransméannen har fatt
allt om bakfoten. Riktig
skumpa ska goras av
bjork.

Deti ir brada tider i den nya fa-
brikslokalen pd Froson i Ost-
ersund. 1000-tals liter bjork-
sav ar pa vag fran bjorkar runt
Storgjon. Saven ska omvand-
las till champagne om nagra
manader.

— Det dr mycket att sta i just
nu, siiger Peter Mosten, vd pa
Bjorksavsprodukter i Are.

Men champagne? Hur kom

du pa den idén?

— Jag kom i kontakt med det
hir forsta gingen 1987, nér
jag fick majlighet att titta i ett
unikt arkiv.

Den unge studenten Peter
Mosten fick tillfille att titta i
kemiingenjoren och innovato-
ren Gunnar Jegrelius kun-
skapsbank, som idinkan Rut
Jegrelius skdnkt till eftervirl-
den.

~ Han var en pionjér nir det
géller gron kemi | hela Nord-
europa. Han har samlat kun-
skap om hur man kan utveckla
produkter fran naturen pa ett

bra séitt. Med sa lag hélso- och
miljibelastning som det bara
gar.

Peter Mosten utbildade sig
till ekoingenjor, kemist och
toxikolog. Men har hela tiden
gatt och klurat pd en idé om
bjorksav inspirerad av Jegre-
lius kunskapsbank.

— Jag har utvecklat iden vi-
dare de senaste fem aren och
tankte att det hiar skulle man
kanske kunna kommersialise-
ra pa nagot sitt,

Peter Mosten arbetade i
tvittstugan och kdket.

- Jag har utvecklat det har
hemmavid, till min frus fasa.
Det har varit minga misstag
och manga ars slit och slép.
Men nu har jag hittat ratt
form.

Nu har fabriken satt igng i
lokaler vid den nedlagda flyg-
flottilien F4 p& Froson. Alla
tillstind som krdvs for till-
verkning av alkoholprodukter
dr stkta och beviljade. An si
linge dr det bara tvé anstillda
som ska forsoka fa fardigt
5 000 flaskor bjérkchampagne
till nyér.

— Ambitionen ér att anstalla
fler. Intresset dr sa fruktans-
virt stort att de flaskor vi tan-

ker tillverka | stort sett redan
fr slut,

For svensk skogsindustri
kan detta ocksa vara en ny
nisch, menar Peter Mosten

- Forut har man befraktat
bjork som et ogras, men det
hir kan vara ett nytt sitt for
skogsdgare att fa en framtida
inkomst.

Hur smakar bjirk-

champagnen da?

- Det dr en frisk och harlig
smak. Det smakar inte som
vanlig champagne, men det
finns de som siger att den
smakar som att gd | in i en
bjorkskog. Den passar vildigt
bra till den jamtlandska maten
som rokt roding, rokt renkatt
och dlgkott. Det hir kan vara
ett sart att marknadsfora
svensk mat, menar Peter Mos-
ten.

Hérje Rolfsson
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Fotnot: Gunnar Jagralius
kunskapshank & nu tillgénglig |
Jagralius forskningscenter, sorm
swedan dan 1 januarl 2006 ar en
permanent varksamhet inom
Jamtlands lins landsting.
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Pater Mosten hoppas att det ska skalas | bjdrkchampagne till nyaret
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- Satsningen | &r &r 5 000 flaskor. Det ar {Gr att testa hur marknaden

tar emot produkten. Sen ska vi skala upp produktionen. Vi har

utrymme att tillverka 70 000 flaskor per ar. FOTO: DENNY CALVD




